CHAS &

SEIT 1983

Blaues Wunder Oberwil BIO
Oskar Hani Kiserei Oberwil b.B
Berner Seeland, CH

Das blaue Wunder kommt aus dem Berner Seeland, genauer von Oberwil bei
Biiren. Jakob Beer ist urspriinglich ein ausgezeichneter Emmentaler Késer,
beweist jedoch sein vielseitiges Talent mit dieser Spezialitéit aus Biomilch. Im
Gegensatz zu Italien und Frankreich haben Blauschimmelkése noch keine lange
Tradition in der Schweiz und verlangen vom Produzenten viel Erfahrung,
Fingerspitzengefithl und Geduld zum prdbeln. Das Resultat ist mehr als
tiberzeugend: Das subtile Aroma in dem crémigen Kése ist eine schéne Antwort
auf die grosse Blauschimmelauswahl unserer Nachbarlinder. Am besten geniesst
man den kriimlig-schmelzenden Kése mit dem feinen Geschmack zu einem Glas
Siiss- oder Portwein und einem guten Stiick Brot.

Artikelnummer: 6308
Milchart: Kuh

Milchbehandlung:
thermisiert

Festigkeit: halbhart

Reifezeit: 6 Wochen
Gewicht: 1.6kg

Fetti. Tr.:55%

Ausseres: Grauschimmel

Laktosefrei: Nein

Verkaufs-Einheiten:
1/1 Laib, 1/2 Laib,
1/4 Laib

Lab: mikrobiell
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